
TALLER  DE
TRADUCCIÓN
VIT IVINÍCOLA

C I A M ,  C E N T R O  I N T E R N A C I O N A L  A N T O N I O  M A C H A D O ,  G I R T R A D U V I N O  Y
B O D E G A S  V I V A N C O



DESCRIPCIÓN
El CIAM y GIRTraduvino, grupo de investigación
reconocido sobre la lengua de la vid y el vino y
su traducción, ofrecen el Taller de traducción
vitivinícola 100% en línea. El curso incluye 3
talleres presenciales por video-conferencia, con
especialista de la traducción vitivinícola y
profesionales del mundo de la traducción y 3
actividades complementarias. Hay una parte
teórica sobre la lengua de la vid y el vino y una
parte práctica de traducción de la lengua de la
vid y el vino, con traducción directa e inversa
con 3 lenguas a elegir: italiano, francés e inglés.

Lo bueno es que desde tu casa o cualquier lugar
podrás seguir tus clases. De esta forma, en
coherencia con nuestro enfoque educativo que
siempre pone la persona en el centro del
aprendizaje, los profesores ofrecen un curso no
sólo centrado en los contenidos, como suelen
ser la mayoría de los cursos en línea que ofrecen
materiales a través de una plataforma, sino un
curso centrado en una una experiencia de
aprendizaje participativo.

DESTINATARIOS
El Taller de traducción vitivinícola está dirigido a
traductores, estudiantes de traducción,
estudiantes de lenguas y graduados que
busquen una nueva orientación para su carrera y
que quieran desarrollar competencias y
habilidades para la traducción de textos de la
especialidad de la vid y el vino. 

REQUISITOS
Al menos un nivel B1 de competencia en las 
 lenguas elegidas para el curso.
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TALLER DE TRADUCCIÓN
VITIVINÍCOLA EN LÍNEA



PARTE TEÓRICA

2 MÓDULOS SOBRE LA LENGUA DE LA
VID Y EL VINO Y SU TRADUCCIÓN

Comunes para todos los participantes:

- Contenidos técnicos: Ampelografía y
viticultura, enología y teoría de la cata de vino
con el profesor especializado en la lengua de la
vid y el vino Miguel Ibáñez (5h.)

-La lengua de la especialidad: el Español del
vino con el profesor Miguel Ibáñez (4 h.)

- Cata de vino virtual: tenemos la oportunidad
de hacer una cata de vinos virtual, con vinos
elegidos por los alumnos, con su
correspondiente explicación, para poner en
práctica lo estudiado sobre la lengua de la
especialidad. (1 hora)

PARTE PRÁCTICA 

1 MÓDULO DE TRADUCCIÓN DIRECTA E
INVERSA DE LA LENGUA DE LA VID Y EL
VINO, A ELEGIR

 Traducción del italiano al español con el
escritor y traductor J. Á. González Sainz (4h.)
Traducción del español al italiano con la
profesora y traductora Graziella Fantini (6h.)

Traducción del francés al español con la
profesora Inés González Aguilar (5h.)
Traducción del español al francés con la
profesora Inés González Aguilar (5h.)

Traducción del inglés al español con la
profesora María Pascual Cabrerizo (5h.)
Traducción del español al inglés con la
profesora María Pascual Cabrerizo (5h.)

 
Cada participante tiene que elegir una
combinación entre IT-ES, FR-ES o EN-ES.

1.

2.

1.

2.

1.

2.

COMPONENTES DE LA
FORMACIÓN

23 HORAS PRESENCIALES POR VIDEOCONFERENCA Y 7 HORAS DE TRABAJO PERSONAL
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TRABAJO NO PRESENCIAL (7 HORAS)

Se trata de tareas de traducción directa e
inversa que los alumnos deberán ir
preparando a lo largo del curso. Durante
ese tiempo, los foros permanecerán
abiertos para favorecer la colaboración
entre compañeros y el contacto con los
profesores para resolver dudas. Los
profesores también atenderán consultas
por correo electrónico en el horario que
establezca.

TRABAJO PERSONAL
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VISITA VIRTUAL  A LAS BODEGAS
VIVANCO

La visita virtual quiere ser una experiencia que
despierte olores, sabores, colores y sabiduría del
mundo del vino.

Bodegas Vivanco está situada en Briones, enclave
privilegiado de La Rioja Alta. Una zona de suave
microclima y extraordinarios suelos arcillo-
calcáreos. Alrededor de la bodega encontramos
la Finca El Cantillo, que recibe ese nombre por la
cantidad de cantos rodados en el suelo. 

La bodega, subterránea, es funcional y estética.
El edificio se realizó bajo el suelo con el objetivo
de eliminar la menor parte posible de viñedo y
para minimizar el impacto ambiental a favor de
la conservación del paisaje. 
(1 hora)

VISITA VIRTUAL AL MUSEO VIVANCO DE
LA CULTURA DEL VINO- 

En colaboración con el Museo Vivanco de la
cultura del vino, tendremos la gran oportunidad
de realizar una visita virtual al museo para
conocer de cerca la cultura del vino y la gran
importancia económica que tiene en nuestros
países. Los alumnos podrán intervenir en el
coloquio con representantes de la Bodega y del
Museo Vivanco. (1 hora)

CATA DE VINO VIRTUAL
Tenemos la oportunidad de  hacer una cata de vinos
virtual, con vinos elegidos por los alumnos, con su
correspondiente explicación, para poner en práctica
lo estudiado sobre la lengua de la especialidad. (1
hora)

ACTIVIDADES
COMPLEMENTARIAS
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Fotos del Museo Vivanco de la cultura del vino, Briones, La Rioja 



SEMANA 1
DEL 16 AL 23 DE OCTUBRE DE 2023

Presentación del curso (1 hora)

Modulo 1, módulo 2 y cata de vino
virtual con Miguel Ibáñez
(10 horas)

Clases por las tardes de 18.00 a 20.00
horas, por videoconferencia.

SEMANA 2 Y 3
DEL 24 DE OCTUBRE AL 14 DE
NOVIEMBREDE 2023

Módulo 3 y visita virtual a las Bodegas
Vivanco y al Museo Vivanco de la
cultura del vino
(8 horas) 

Clases de traducción por las tardes de
16.00 a 18.00 o de 18.00 a 20.00  horas
del 16 al 31 de octubre

Visita virtual a las Bodegas Vivanco y
al Museo de la Cultura del vino en
fechas a determinar.

CALENDARIO
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Fotos de las  Bodegas Vivanco, Briones



ORGANIZADORES
Y ENTIDADES COLABORADORAS
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CONTACTO
www.ciantoniomachado.com
info@ciantoniomachado.com
tel. 975 22 99 11

C U R S O  D E  T R A D U C C I Ó N
V I T I V I N Í C O L A
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FECHAS
Del 16 de octubre al 14 de
noviembre de 2023

PRECIO 
 160 € con un idioma
240€ con 2 idiomas


